Информация
о качественных показателях какао-масла дезодорированного,

используемого на СП ОАО «СПАРТАК»

	Способ получения
	Прессование какао тертого



	Внешний вид


	Однородная плотная масса в виде блоков 

	Цвет
	От кремового до бледно-желтого


	Вкус и запах
	Свойственные дезодорированному какао-маслу, без посторонних привкуса и запаха


	Прозрачность в расплавленном состоянии
	Полная

	Наличие эквивалентов  какао-масла
	Не допускается


	Массовая доля влаги и летучих веществ  
	Не более 0,1%



	Температура застывания
	Не менее 24ºС



	Температура плавления
	( 30-34 )ºС



	Число омыления
	(188-198) мгКОН/г


	Кислотное число
	Не более 3,48 мгКОН/г



	Перекисное число  
	Не более 4,0  мэкв/кг


	Йодное число


	(32-38) г I2/100 г

	Показатель преломления 
при температуре 40°С
	1,4560-1,4590




