Информация 

о качественных показателях какао-бобов (cocoa beans),
используемых на СП ОАО «СПАРТАК»
· влажность (moisture)  не более 7,5%;
· 100 г  не более 105 штук (bean count);
· разрушенных бобов, осколков, кусочков кожуры  
     (broken, fragment, piece of shell)  суммарно не более 2%;

· посторонних  примесей (foreign bodies)   не более 1,5%;

· недоферментированные какао-бобы (purple, violet)   не более 10%;

· наличие живых насекомых вредителей и/или их личинок не допускается.

· Содержание  дефектных  какао-бобов:

· заплесневелых  (moldy)  не более 4%;

· темно-серого цвета ( slaty) не более 8%;

· поврежденных насекомыми, проросших, плоских 

      (insect-damaged, germinated, flat) суммарно не более 6%
