Информация
о качественных показателях какао тертого, 
используемого на СП ОАО «Спартак»

	Внешний вид

	Тонкоизмельченный продукт в виде блоков


	Цвет в застывшем состоянии

	Темно-коричневый, допускается поседение

	Вкус и запах
	Горьковато-терпкий, свойственный какао тертому, 
с запахом какао, без посторонних привкуса и запаха 

	Консистенция до 23 ºС

Массовая доля влаги
	Твердая

Не более 3,0 %

	Массовая доля жира
	(53-59) %


	Степень измельчения
	Не менее 95,0%
Не более 32 мкм



	Кислотное число 
	Не более 4 мгКОН/г


	Массовая доля золы, не растворимой в растворе соляной кислоты , с массовой долей 10%

	Не более 0,1%



	Наличие эквивалентов 

какао-масла

	Не допускается


