ИНФОРМАЦИЯ 

о качественных показателях эмульгатора  Ламемул К 2000 К, 
используемого на  СП ОАО «Спартак»

	Тип
	Моно- и диглицериды  жирных кислот 


	Цифровое обозначение ЕС
	Е 471



	Внешний вид и цвет
	Белый нейтрально-жирный порошок


	Вкус и запах
	Нейтральный

	Содержание моноглицеридов
	Более 90%


	Свободный глицерин
	Менее 1%



	Температура плавления
	66 – 72 ºС


